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da scar’

ssario per amore’



Incontro con mamma Aga-

ta, i cui piatti, da decenni,

congquistano divi e vip in va-

canza sulla Costiera amal

fitana. E che suggerisce
e speciali

Maria CUCCINIELLD

Star del gusto

Ravello. In alto, sopra il titele,
Agata Lima, 69 annl, con una
delle sue specialita, Ia torta al
limone, con cui ha sedotto vip
come Humphrey Bogart {sopra
& ds., con Gina Lollobrigida

@ Jason Robards) @ Jackie
Kennedy (a lato, la prima

a ds. con un giovane Gianni
Agnelli, a sin., e altri amici).

s



fritte. calde
[
i

=5 zane, \«-wl; nell’'vovo ¢ -\m
e per |
feutina di
di basilico e fame uno spiedi-
enti. E che ci

Ma se non passate da
il pol
mist

Maria Cuccinbello

Penne

all’arrabbiata
Penne rigate, aglio, olio
1

aggilmgcle il pree ?'—’l‘l'lrlh\(‘ il s
di pomadorn e un pizzico di sale
fate cuocere per 15 minuti lenta-
menie firm o guando b salsa @ 1i-
dolta della meti Dopo 15 minut
aggziungete del peperoncing ¢ fate
cuncere per altri 13 minuti e poi
speznete. Coocele o pane L pasta.

seolatel. aggiungetela m-lla salsa
€ giratela ;enmnn;me per 2 minu-
1, 1 funco acceso ¢ bisso; aggiun-

gete una i di prezzemolo e un
Tilo ¢ ofio di oliva fraseo e servite
immediatamente.

Spagheiti
del Contadino

500 g di spaghetti, 20 po-
maodorini piccoli, olive ver-
di, olive nere, capperi,
gano, olio d'eliva, sale,
prezzemolo, ruchetta.

PREPARAZIONE
In una padella mettete olio. a-
elio agliato finzmente ¢ preee-

mioh: file rosolane, poi aggiunge-
Iz i pomodorin tagliati, fate cuo-
cere per 3 minuli e aggiungete ol
ve nere, olive verdi. capperi. ori-
gano. Fate cuocere per alti § mi-
nuli ¢ aggiungete un pizzico di sa-
le. A parte cuocete lu pasia e,
quande ¢ pronta, scolatela, ag-
giungetela nella padella della salsa
e fate insaporine per alin 3 minuti.
agpiungendo anche un bel marret-
1o di rucola. Toglicte dal fuoeo ¢
servise caldo.

Pollo

al limone
1 pollo

agho interi ¢, ap
pena la pentola & bollente. apgiun-
zete 1l pallo nagliag

4 pezi, sale, rosmaring ¢ salvia.
Coprite ¢ fate coocere per 5 min-
1. dopodiché girate il pollo ¢ ag-
giungete sale. msmaring ¢ salvia,
coprite il pollo e fae cuncere per
_lr minuti. Poi scoprite il pollo, se-
Vit e fale cuocere per
prima di spegnere.

scabdare e spgiungete ung bella mi-
tat di prezzemolo @ il sugo d doe
Timoni. fate cuncere per 2 mirut ¢
servite caldo.

Torta al limone
250 ¢ di margarina, 300 g
di farina, 300 g di zucche-
ro, 4 uova, 2 limoni
giati, 1 bustina di lievito
pan degli angeli, 1 bicchie-
re di latte.
PREPARADIONE:
Mettete nel lrulkuore ka nar-
garina ¢ lo zucchero e frallate be-
ol aggiungete |y scorz grat-
ugiata i 2 limoni, 4 pova e b fa-
rina. Quindi aggiungete il latie &
la bustina di lievito, Rivestite I
forma con margarina ¢ farina,
versale pasto del dol
mfom:uc in fomo caldo per ¢
45 mi
o ||=It dal forne, capovolgele,
versate i sugodi 2 limoni ¢ wuc-
a velo e ricopritelo con




